Nachhaltig aufgetischt
greenbox bietet neuartige Mehrweg-Tableware
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Bremen, 29. Juni 2023. Im Take-Away-Geschaft ist
Mehrweggeschirr bereits auf dem Vormarsch, doch
auch in der Inhouse-Gastronomie sowie bei geschlos-
senen Events oder an Foodtrucks kann die umwelt-
freundliche Alternative zahlreiche Vorteile mit sich
bringen. Im Gegensatz zu herkémmlichem Porzellange-
schirr ist es leicht, bruchsicher und lasst sich beson-
ders platzsparend stapeln. Fur den nachhaltigen Ver-
zehr vor Ort bietet greenbox die ideale Mehrwegldsung:
Ab sofort ergdnzen wiederverwendbare Tableware-Pro-
dukte das umfassende Happy Box Mehrweg-Sortiment
des Anbieters. Diese setzen sich zu 98 Prozent aus
nachwachsenden Rohstoffen zusammen, bestechen
auch optisch mit einem schlichten Design und eignen
sich ideal zum Servieren von vielseitigen Speisen. Mehr
Informationen unter www.biologischverpacken.de.

Immer mehr Gastronomiebetreibende suchen nach umwelt-
freundlichen Alternativen. Denn obwohl Porzellangeschirr
aus den natirlichen Ressourcen Kaolin, Quarz und Feld-
spat hergestellt wird, ist es nicht unbedingt gut fur die Um-
welt: Zum einen ist es nicht recyclebar und landet friher
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oder spater auf dem Mull. Ein Blick Uber den Tellerrand
lohnt sich also durchaus.

Die ,Happy Family“ Reihe besteht zu 40 Prozent aus Holz-
mehl aus nachhaltiger Forstwirtschaft und zu 60 Prozent
aus Bio-PP, welches u.a. aus alten Speiseotlen wie Frittier-
fett gewonnen wird. Das spart Energie und emittiert weniger
CO2. Leicht, hitze- und kaltebestandig, spulmaschinenfest,
antibakteriell und belastbar kann umweltfreundliches Mehr-
weggeschirr damit mit herkdbmmlichem Porzellangeschirr
mehr als mithalten.

Grin gedeckt und flexibel einsetzbar

Mehrweggeschirr eignet sich nicht nur fur das AulRer-Haus-
Geschaft. Die neuen Tableware-Losungen der greenbox
GmbH bringen die praktischen Eigenschaften von wieder-
verwendbaren Artikeln in die Restaurant- und Dining-Bran-
che. FUr jede Art von Speisen bietet das neue Tableware-
Portfolio die passende L6sung: Von kleinen Snack-Schalen
fur Beilagen, Uber Bowls bis hin zu Dinner Plates fur Haupt-
gerichte und Salate. Auch fur Veranstaltungen und Festi-
vals eignen sich die Mehrwegartikel von greenbox ideal
zum Servieren von schnellen Speisen fiir den Verzehr vor
Ort.

Uber die greenbox GmbH & Co. KG

Greenbox bietet seit 2010 seinen Kunden aus dem Bereich Foodser-
vice, der Hotelbranche, Gastronomie, dem Grof3handel und dem Le-
bensmitteleinzelhandel ein vielféaltiges Sortiment an umweltfreundli-
chen Verpackungen als Einweg und Mehrweglésung sowie nachhalti-
gen Verbrauchsprodukten aus nachwachsenden oder recycelten Roh-
stoffen an. Mit Uber 1.000 verschiedenen Produkten ist greenbox
Marktfihrer im Bereich CO2-kompensierter Foodservice-Verpackun-
gen. Mit ca. 60 Mitarbeitenden mdchte greenbox mit seinen Produkten
die taglichen Prozesse im Gastronomiebetrieb vereinfachen und die
Umweltbelastung durch herkémmliche Kunststoffverpackungen verrin-
gern. Als erster Anbieter im Bereich Foodservice-Verpackung gestaltet
greenbox deshalb nicht nur den Betrieb, sondern auch die Produkte
vollstandig CO2-kompensiert. Greenbox ist Mitglied der BIONATIC-
Gruppe aus Bremen, die in unterschiedlichen Geschéftsfeldern um-
weltfreundliche Produkte und digitale Lésungen fir Gewerbetreibende
und Endkunden anbietet.
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